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FOOD & DRINKS
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Coté Salades

Burrata crémeuse, tomates cotellées, pesto et riquette, 18€
tartine de légumes grillés et tapenadeV

Avocado toast au saumon gravlax, pain de campagne, 17€
fromage frais aux herbes, ceuf mollet, pickels d’oignons
rouge, servi avec salade\/

Salade Caesar, poulet croustillant, ceuf mollet et bacon v* 16.50€
Salade de poulpe croustillante, pesto et poivrons confits 18.50€
c/\[ ’ P .gg g
Tagliata de thon mi-cuit alla fiorentina 23€
Poélée d’encornets au saté et son risotto Verde 19.50
Ceviche de lieu a la tahitienne, duo de pommes de terre agata 19€
et patates douces en brochette caramélisée
ct\[ , PI\[ g

Linguini au poulpe a la provengalev* 19.50€
Cannelloni végétariens\/ 17.50€

V* Option végétarienne possible

Provenance viandes : France / UE - Prix nets — Services inclus
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Burger bun’n’roll fagon tex mex, avocat, sauce chorizo

Poulet fagon Saltimbocca, Serrano, sauge, polenta croustillante

Carpaccio de beeuf a la nigoise, frites

Tartare de beoeuf a I'asiatique en millefeuille, nori, riz vinaigré,
crémeux d’avocat au wasabi

Csté Pinsas

Pinsa romana blanche a la truffe\/

*
Pinsa romana primaveraV’

Cote Desserts

Salade de fruits de saison, sorbet citron

Macaron glacé framboise pistache

Millefeuille de péches confites, chantilly chocolat blanc
Carpaccio d’ananas, sirop de citronnelle, sorbet framboise
Pannacotta aux fruits rouges

Fromage blanc, muesli granola aux fruits rouges et coulis de fruits
Verrine fagon foret noire aux fruits rouges

Café gourmand
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