
 
 
 
 
 
 

 

LE COIN DES PLATS 
 

Ramen au tofu snaké et œufs    17.50€ 
Salade de chèvre et pignons de pin, frisée, lardons, magret fumé, pickels d’oignons rouges et 

vinaigrette miel et moutarde à l’ancienne    18.50€ 
Salade Caesar, poulet croustillant, œuf mollet et bacon    16.50€ 

Croustillant de loup, mini ratatouille croquante, jus de riquette    21€ 
Dos de saumon confit basse température, risotto citron / gingembre, choux fleurs rôtis, 

jus de riquette    22€ 
Tentacules de poulpe sautées, sauce chimichurri, crème de pois chiche au tahini et pommes 

grenailles rôties    21€ 
Pad thaï au poulet ou aux crevettes    19€ 

Ribs de porc caramélisés cuit basse température (300gr), galette de maïs et 
purée de pommes de terre    20€ 

Escalope de veau à la normande, pommes de terre fondantes    21.50€ 
Effiloché de canard en parmentier, purée patate douce aux épices douces    22€ 

Pumpkin bun’s burger au cheddar, sauce béarnaise, oignons rouges caramélisés, tomates, bacon, 
frites    18.50€ 

Tartare de bœuf traditionnel, frites    18.50€ 
Daube de joue de bœuf à la provençale, polenta crémeuse    19€ 

Liguini à la crème de truffe, déclinaison de légumes verts snackés, copeaux de tomme    17.50€ 

 

LE COIN DES DOUCEURS 
 

Lingot pannacotta vanillée, gelée pamplemousse    9€ 
Poire au vin et épices, chantilly cassis    8€ 

Tarte aux pommes cannelle façon crumble    9.50€ 
Tartelette choco-clémentine façon Pim’s    8€ 

Crépes suzette, glace vanille    7.50€ 
Succés praliné noisette    9€ 

Café gourmand    7€ 

Provenance viandes : France / UE - Prix nets – Services inclus 


